Vorspeisen

Burrata — Erdbeer — Gazpacho -- Spargelsalat

Gebeizte Lachsforelle
Fermentierter Kohlrabi — Buttermilch
Dill - Forellenkaviar

Beefsteak a la Tatare 100g
Wachtelei — eingelegte Schalotten - Senfkaviar

Suppen

Pastinaken-Kokosschaumsuppe
Prosciutto Chips

Basilikumcremesuppe
Garnelentatar

Bouillon vom Rindstafelspitz
Gemdusejulienne

Wahlweise mit Frittaten, GrielSnocker! oder Leberknodel

Klassiker der Osterreichischen Kiiche

Zwiebelrostbraten von der Beiried

Grine Bohnen im Speckmantel — Erdapfelschmarrn

Wiener Schnitzel vom Milchkalb
Petersilienkartoffeln — Preiselbeeren

Gekochter Alt Wiener Tafelspitz

Rahmspinat — gerostete Erdédpfeln - Bouillongemise

Apfelkren — Wiener Schnittlauchsauce

Geschmorte Backerl vom Iberico Schwein

Glasiertes RilbbengemUse — Eierschwammerlravioli - Pecorino

Portweinreduktion

Gedeck

18,50

22,50

24,40

9,50

12,50

9,50

33,50

28,50

6,50




Hauptgerichte

Filet vom Premium Rind 200¢g
Spargelgemuise — Shimejipilze
Laucherdadpfelcreme — getriffelte Sauce Hollandaise

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust
Shiitakepilze — Sellerie — Wacholdersauce
Walnuschupfnudeln - Rauchmandel — Wildpreiselbeeren

Maishendlbrust ,Supreme”
Spargelrisotto — Madeirajus

Forellenfilet
Spargel — Mandelcreme — Rhabarber Vinaigrette

Spargel
Heurige Erddpfeln — Sauce Hollandaise Espuma
mit Beinschinken oder Prosciutto 50g

Fisch nach Tagesfang aus Franz Karrer’s Aquakultur
Petersilienkartoffeln — Nussbutter

im Ganzen gebraten

als Filet gebraten

Desserts

Tonkabohnen Panna Cotta
Erdbeeren - Pistazien

Créme Brilée von weiRer Schokolade
Frische Beeren

Joghurtmousse
Eis - Marille

Schokobrownie
Vanilleeis

Affinierte Kasereise durch Osterreich
Apfel- und roter Feigensenf 18,50

47,

38,--

28,50

23,
29,

28,
31,--

12,50

11,50

12,50

12,50

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne Uber Allergene Zutaten unserer Gerichte.




